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DAL MILANESE

MILANC

ANTIPASTI aAPPETIZERS

ARAMCIMI DY RISC ALLA MILAMESE AL CUORE DN STRACCHING 12 (DCIHT#I_ bl ';ﬁh'lﬁER':l IN SALSA ROSA 14
Saffron rice arancini with a heart of stracchino cheese Shrimp cocktail in pink sauce
BASTONCINI DI POLENTA FRITTI CON FONDUTA DI GORGONZOLA I2 DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI LOMBARDI CON ERUTTA SECCA £ MIELE 16
Fried polenta sticks served with gorgonzola cheese fondue Lombardy cheese tasting with dried fruit and honey
VAOMDCEIN CON SALSK TARTARA I3 TAGLIERE MISTO DI SALUMI LOMBARDI ACCOMPAGNATO DA GNOCCO
Typical milanese meatballs with chef's tartar sauce FRITTO 16 b
COTECHING CON LENTICCHIE 14 Mixed plate of Lombardy salami with fried gnocoo
el mlansan SaGR I Tacllls VITELLO AL PUNTO ROSA CON SALSA TONMATA C CAPPCRI 16
Veal with tuna sauce and capers
FIORI DI ZUCCHIMA AL RIMENC DI TALEGGIO 14
Fried zucchini flowers filled with taleggio cheese CARNE CRUDA FASSOMA COM CRUMBLE DI GRAMA E LOVA DI QUACLIA 18

PATE" DI VITELLO CON CR | £ MARMELLATA DI CPOLLE ROSSE 14 Fassona steak tartare with grana crumble and quail egg

Veal paté with croutons served with red onion jam

PASTA E RISO rasTA & RICE

RISO AL SALTS CON FOMDUTA DI CRAMA PADANO 13 RISOTTO ALLA MILAMESE 15

Sautéed rice with grana padano cheese fondue Milanese risotto with saffron

GHOCCHETTI D PATATE CON CORCOMIOLA, RADICCHIO E MOCH 14 RISOTTO LUGANEGA, VIND ROSS0 E RASPADURA 17

Potato gnocchetti with gorgonzola cheese, radish and walnuts Risotto with Lombardy sausage, red wine and grana padana cheese
FUSILLOMI CON SALSA ZAFFERANO E SALSICCIA LUGCAMECA 14 TACLIATELLE FATTE IM CASA AL RAGU BIAMCO DI VITELLO 18

Fusilloni with saffron sauce and luganega sausage Homemade tagliatelle with veal white ragu

AGHOLOTTI DEL PLIM AL SUGO DX ARRCSTO 16 PAPPARDELLE FATTE IN CASA AL RACU D CIMCHIALE 18

Flin agnolotti in roast sauce Homemade pappardelle with wild boar ragu

PACCHERT COM PASSATA DI POMODORO, BURRATA E BASILKD 16
Paccheri with tomato sauce, burrata and basil

SECONDI MAIN COURSE

GALLETTO AL MATTONE CON PATATE ARROSTO 22 OSS0BUCO COM RISOTTO ALLA MILAMESE 28

Whole cockerel with roast potatoes Ossobuco with Milanese saffron risotto

STINCO DI AGHELLO AL FORMO COM PUREA DI PATATE FILETTC DI MANIO AL PEPE VERDE COM MILLEFOCGLIE DI PATATE 28
AL PARMICIAND 24 _ Green pepper beef fillet with potato millefeuille

Roast lamb shank with parmesan mashed potatoes PETTO D'AMATRA A COTTURA LENTA COM FUNGHI PORCINI 28
TACLIATA DI FASSOMA AL FORMNO CON VERDURE CRIGLIATE 26 Slow cooked duck breast with porcini mushrooms

Baked fassona beef tagliata with grilled vegetables CARPACCIO D4 BRANZING SCOTTATO AL FORNO CON OLIVE
BRASATO DI GUANCETTA DI MANZO COM POLENTA 26 TAGCIASCHE E DATTERIN 28

Braised beef cheek with polenta Owen seared sea bass carpaccio with Taggiasca olives and cherry
COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE COM RUCOLA tomatoes

E POMODORIMI 28

Milanese veal cutlet with rocket salad and cherry tomatoes

DOLCI DESSERT

SORBETTO O CELATO & TRAMISU CLASSICO 7
Sorbetto or ice cream ZABAIONE GRATINATO. CRUMBLE DI AMARETTI £ LAMPONI &

SBRISOLONA CON MASCARPONE 7 Zabaione({eggnog) with amaretti crumble and raspberries
Sbrisolona cake with mascarpone cream SCMIFREDDO AL CIANDUIA &
TORTA D MELE COM CELATO 7 Gianduia semifreddo

Apple pie with vanilla ice cream

COPERTO 3 EURD  *Per allergie, chiedere al personale. Per mancanza di repenbilita del fresco, alcuni prodotti potrebbero essere congelati.
COVER CHARGE 3 EURO *For allergies, please demand to your waiter. Due to availability of fresh products, some may be frozen,




