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Broccoletto strascicato ...........................................	 7
Brócoli, ajo y chile / Sautéed broccoli with garlic and chilli

Cicorietta Ripassata ..................................................	 7
Achicoria salteada con ajo y chile / Sautéed chicory with
garlic and chilli

Melanzanine alla Ciociara .......................................	 8
Berenjenas salteadas, anchoas, alcaparras, 
tomates cherry  y aceitunas negras
Sautéed eggplant, anchovies, capers, cherry tomatoes 
and black olives

Supplì ...........................................................................	 8
(2 piezas) Arroz, ragù de carne y mozzarela
(2 pieces) Rice, beef ragu sauce, mozzarella

Carciofi alla Romana ................................................	 14
(2 piezas) Alcachofa a la romana con ajo, perejil y menta
(2 pieces) Artichokes Roman style with garlic, 
parsley and mint

Carciofi alla Giudea ..................................................	 14
(2 piezas) Alcachofa frita
(2 pieces) Fried artichokes

Parmigiana di Melanzane ........................................ 	 14
Berenjena a la parmesana con queso scamorza ahumado
Eggplant Parmigiana with smoked scamorza cheese

Porchetta D’Ariccia ...................................................	 16
Porchetta de Ariccia
Porchetta from Ariccia

ANTIPASTI / ENTRADAS

PINSA ROMANA

Al Rosmarino ..............................................................	 8
Al romero / Rosemary

Mortazza .....................................................................	 14
Con mortadela / With mortadella

Mozzarella, fiori di zucca e acciughe ....................	 14
Con mozzarela, flores de calabacín y anchoas
With Mozzarella, zucchini flower and anchovies

Crudo e Mozzarela di bufala ...................................	 16
Con mozzarela de búfala y jamón crudo
With crudo ham and Buffala Mozzarella

Porchetta e Cicorietta ..............................................	 16
Con porchetta y achicoria salteada
With porchetta and sauteed chicory

FORMENTERA

SPECIALITÀ / ESPECIALIDADES

Saltimbocca alla Romana con purea di patate ....  	 22
Escalope de ternera, con salvia y jamón, servido 
con puré de papatas
Veal escaloppine, sage and crudo ham served with 
mashed potatoes

Baccalà alla Romana ................................................. 	 24
Filete de bacalao estilo romano / Roman-style codfish filets

Costolette d’agnello scottadito con patate arrosto	 26
Chuletas de cordero a la parrilla con patatas asadas
Grilled lamb chops with roasted potatoes

DOLCI / POSTRE

Helado y sorbeto del día  ........................................	 6
Sorbetto and ice cream of the day

Melocotón al vino .....................................................	 6
Peach in wine

Tiramisù ......................................................................	 7
classic tiramisù

Tarta de manzana con helado de nata .................	 8
Apple pie with cream ice cream

Fresas frescas estilo Volemose Bene .....................	 8
Fresh Strawberry Volemose Bene style

Pizza estilo romano para compartir
Roman style pizza to share

Roman Specialties

Dessert

Appetizers

Reservas:  642 667610

PASTA

Spaghetti VolemoseBene ........................................	 15
Tomates cherry, alcaparras, aceitunas, 
ralladura de limón y chile
Cherry tomatoes, capers, olives,  lemon zest and chili

Bucatini A’ Amatriciana ............................................	 15
Pecorino, guanciale y salsa de tomate
Pecorino cheese, guanciale and tomato sauce

Rigatoni A’ Carbonara ..............................................	 15
Guanciale, yema de huevo y pecorino
Guanciale, egg yolk and pecorino cheese

Tonnarelli cacio e pepe ............................................	 16
Crema de pecorino y pimienta
Roman pecorino cream and black pepper 

Spaghetti alle vongole .............................................	 18
Almejas, ajo, chile y vino blanco
Clams, white wine, chili and garlic


